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令和５年５月 滑川市学校給食共同調理場 

 キ リ 
ン ピ ラ 

ッ 
カ 

Ｇ７サミットは、フランス、アメリカ、イギリス、ドイツ、日本
に ほ ん

、イタリア、カナダの７カ国
こく

の

首脳
しゅのう

が参加
さ ん か

し、地球
ちきゅう

規模
き ぼ

の課題
か だ い

について意見
い け ん

交換
こうかん

を行
おこな

う国際
こくさい

会議
か い ぎ

のことです。今年
こ と し

は、５月
がつ

１

９日
にち

～２１日
にち

まで日本
に ほ ん

・広島県
ひろしまけん

で開
かい

催
さい

され、それに伴
ともな

う教育
きょういく

大臣
だいじん

会合
かいごう

が５月
がつ

１２日
にち

～１５日
にち

に富山県
とやまけん

・石川県
いしかわけん

で開
かい

催
さい

されます。そこで、５月
がつ

はサミットや会合
かいごう

の開催地
かいさいち

や、参加
さ ん か

国
こく

への関心
かんしん

を深
ふか

めるための給 食
きゅうしょく

を実施
じ っ し

します。お楽
たの

しみに！ 

 

とろろ昆布
こ ん ぶ

あえ 

富山県
とやまけん

は昆布
こ ん ぶ

の消費量
しょうひりょう

が多
おお

く、とろろ昆布
こ ん ぶ

はおにぎ 

りに巻
ま

いたり、おでんに入
い

れたりして食
た

べられます。 

すりみ揚
あ

げ 

魚
さかな

のすりみに、にんじんなどの野菜
や さ い

を加
くわ

えた 

富山
と や ま

ならではの味
あじ

です。 

きのこだんご汁
じる

 

田
た

んぼでとれた米
こめ

と、山
やま

の幸
さち

のきのこの汁物
しるもの

です。 

ほっけのいしる焼
や

き 

いしるは、石川県
いしかわけん

の能登
の と

地方
ち ほ う

に伝
つた

わる、魚介
ぎょかい

を 

塩
しお

に漬
つ

け込
こ

んで作
つく

る調味料
ちょうみりょう

（魚醤
ぎょしょう

）のことです。 

あいまぜ 

根菜
こんさい

と打
う

ち豆
まめ

（平
ひら

たく潰
つぶ

した大
だい

豆
ず

）を煮
に

た煮
に

物
もの

です。 

じぶ煮
に

 

とり肉
にく

と、すだれ麩
ふ

や野菜
や さ い

を出汁
だ し

やしょうゆと 

一緒
いっしょ

に煮
に

た煮物
に も の

です。 

 

ラビオリスープ・トマトオムレツ 

ラビオリは、パスタ生地
き じ

の間
あいだ

に肉
にく

や野菜
や さ い

などを 

はさんだイタリア料理
りょうり

です。また、トマトは 

イタリア料理
りょうり

には欠
か

かせません。 

ザワークラウト 

キャベツを酢漬
す づ

けにして発酵
はっこう

させた、ドイツの 

漬
つ

け物
もの

です。 

呉
くれ

の肉
にく

じゃが 

じゃがいも、牛肉
ぎゅうにく

、糸
いと

こんにゃく、 

玉
たま

ねぎを砂糖
さ と う

、しょうゆで味付
あ じ つ

けした煮物
に も の

です。 

広島
ひろしま

菜
な

ごはん 

広島
ひろしま

菜
な

は、広島
ひろしま

の伝統
でんとう

野菜
や さ い

の一
ひと

つです。 

サメナゲット 

広島
ひろしま

の一部
い ち ぶ

地域
ち い き

では、サメを食
た

べる習
しゅう

慣
かん

があります。 

とり肉
にく

のメープル焼
や

き 

とり肉
にく

を、カナダの特産
とくさん

であるメープル 

シロップを使
つか

ったタレに漬
つ

け込
こ

みました。 

クラムチャウダー 

貝
かい

や野菜
や さ い

などの食材
しょくざい

がたっぷり入
はい

った、 

アメリカを代表
だいひょう

するスープです。 

あじのマリネ 

マリネは、食材
しょくざい

を酢
す

やレモン汁
じる

などのつけ汁
じる

に 

浸
ひた

した、フランス料理
りょうり

の調理
ちょうり

方法
ほうほう

です。 

スコッチブロス 

肉
にく

や野菜
や さ い

、大麦
おおむぎ

や豆
まめ

などの穀物類
こくもつるい

が入
はい

った、 

イギリスの家庭
か て い

料理
りょうり

です。 


